
 

Description du poste 

Enjeux du poste 

Le (la) technicien(ne) est chargé de la gestion de la pépinière et des travaux de 
restauration écologique dans le cadre du projet de restauration écologique des 
falaises de Petite-Île. Il (elle) travaille sous la supervision du chef d’équipe 
restauration écologique. Il (elle) participe à la chaine de production des plantes : 
il (elle) fait les semis, rempote les plants, arrose et veille à la bonne santé des 
plantes. Il (elle) veille à travailler en sécurité et assure l’entretien du matériel. Il 
(elle) peut être amené à faire des opérations de récolte de graines, en vue de les 
faire pousser dans la pépinière. 
Le (la) technicien(ne) est également amené(e) à travailler sur le terrain (falaises 
de Petite-Ile) pour aider le reste de l’équipe restauration écologique à réaliser des 
travaux d’entretien, de lutte contre les plantes exotiques envahissantes (PEE) ou 
de plantation.  

Activités et 
tâches 

Action en pépinière :  

• Entretenir la pépinière et désherber les pots 

• Procéder à la mise en semis et au rempotage des plantules 

• Arroser les plants 

• Préparer et inspecter les plants en pépinière avant de les sortir pour 
plantation 

• Entretenir le matériel utilisé  

• Suivre et gérer les stocks 
 

Actions sur le terrain :  

• Dégager les plantes indigènes des PEE 

• Planter des essences indigènes sur le site en milieu naturel 

• Entretenir le matériel utilisé sur le terrain 

• Collecter et bancariser des données d’observations de terrain 

Conditions d’exercice du poste 

Temps de travail 

Type de contrat : CDD de 12 mois (potentiellement reconductible) 
Horaires : temps partiel (28 h / semaine) 
Récupérations : Les heures effectuées les week-ends et jours fériés donnent lieu 
à des récupérations. 

Lieu de travail 
Siège de l’association (Petite-Île). 
Déplacements possibles sur le site naturel à Petite-Île (3km du siège) et dans le 
sud. 

Mobilité 
Permis B et véhicule personnel souhaités.  
Les déplacements professionnels donnent lieu au remboursement des frais de 
mission selon les barèmes de l’URSSAF (frais kilométriques et paniers repas).  

 Fiche de poste 
 

Technicien.ne en restauration 

écologique 

Nature Océan Indien 
46, rue des Mascarins 

97429 Petite-Île 

N° SIRET : 502 777 360 00020 

natureoceanindien@gmail.com 

Tel : 0262 08 79 95 

mailto:natureoceanindien@gmail.com


Rémunération 
La rémunération est basée sur la convention collective ECLAT.  
Coefficient : 285 Groupe : C 
Salaire Brut mensuel de base : 1 689,03 € 

Profil du poste 

Compétences et 
aptitudes 

Compétences techniques : 

• Bonne condition physique adaptée à des conditions de travail difficiles 
sur un terrain escarpé  

• Manipulation d’outils (sabre, scie arboricole, sécateur de force, 
tronçonneuse…)  

• Connaissance des mesures de sécurité  

• Notions de biosécurité  

• Connaissances sur les problématiques liées aux espèces menacées et aux 
EEE faune/flore à La Réunion  

• Maitrise de la reconnaissance des plantes indigènes et endémiques  

• Connaissances sur l’entretien des plantes et espaces naturels  

• Connaissances sur les techniques de pépinière (semis, bouturage, …) 
 

Savoir-être : 

• Rigueur et respect des consignes 

• Travail en équipe 

• Positif et motivé 

• Ponctualité 

Expérience 
professionnelle 

Poste en première expérience possible. 

Formation / 
Diplômes 

Formation dans l’environnement, l’agricole ou les espaces verts (BEP, CAP, 
BTS...). 

Procédure de recrutement 

Dépôt de 
candidature 

Envoyer CV et lettre de motivation par mail à l’adresse suivante : 
natureoceanindien@gmail.com 
Indiquer en objet : « Candidature poste Technicien restauration écologique » 
 
Date limite de dépôt de candidature : 11/09/2026. 

Entretiens prévus courant septembre 2026. 

Prise de poste souhaitée le 05/10/2026. 
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